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       Bulletin de demande d’adhésion à  

« TARN E GARONA OCCITAN 
association Frédéric CAYROU » 

 
Adhésion individuelle :    8 € 
Adhésion couple :            10 €  

Adhésion étudiant , demandeur d’emploi :  5 € 
 

Abonnements à « La béluga » et à « L’escampilhaire » 
Version papier,  par la poste 

12 mois :  15 €  
 

Adhésion + abonnement  

Individuel  et couple :  20 €  au lieu de 23€  
Etudiant, demandeur d’emploi :  15 € au lieu de 23€  

SOUTIEN : à partir de 25 € 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

bulletin à renvoyer à 
Michel CHOUILLY   trésorier/secrétaire , 

 423 chemin Pelligry, 82000 MONTAUBAN  
 accompagné du chèque correspondant à l’ordre de Tarn e Garona occitan  

et d’une enveloppe timbrée à votre adresse 
Avec votre carte vous recevrez une information sur l’origine de votre nom, du lieu-dit 

où vous habitez et de votre commune .  
 

      NOM  ………………………………………………………………………………… 
PICHON NOM /Prénom  
………………………………………………………………… 
Adreça ……………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………
…………….. 
Télefona   fixe   . .  . . . . . . . .  telefonet / mobile  . . . . . . . . . .   Internet   .   . . .   . .  . 
.  . .   
Adrèça electronica /  corièl /  mail :  

                 …………………………………….………..@ ………………… 
suggestions / ideias /  Vòstre avis nos intéressa …   
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CUVEES OCCITANES 
 

La « cuvée Frédéric Cayrou » , un vin à la belle 
robe rouge résultat d’un assemblage de 60% de 
carbernet et  
40  %de tanat  est produite par le domaine de 
Revel à     Vaissac . «  C’est un vin aux saveurs 
de fruits rouges sauvages avec des notes 
mentholées, avec des tanins souples » explique 
Mickaël Raynal qui invite à laisser vieillir la cuvée 
Cayrou de quatre à six ans . La marraine de la 
Cuvée Cayrou est la députée Sylvia Pinel, 
présidente du PRG 82  ( le félibre occitaniste, frédéric 

CAYROU,  fut sénateur radical )  
 

«  Douceur d’Occitanie », vin de Comté tolosan , est un blanc 
doux vieilli en fût de chêne. « Douceur d’occitanie » est 
présentée dans une bouteille qui révèle la personnalité du jeune 
Mickaël  qui a choisi de travailler avec ses parents Claudine et 
Bernard Raynal . 
------------------------------------------------------------------------ 

    AOVDQS Côteaux du Quercy                       Comté tolosan  
  « CUVEE Frédéric CAYROU »« CUVEE  DOUCEUR d’OCCITANIE »  
                                  Domaine de REVEL / VAISSAC     

05 63 30 92 07  
         5 €  la bouteille                                                   7 €  la bouteille    
         

     Retrait   à « L’ostal de la cava » , sur les marchés de Montauban ( 
mercredi , place Lalaque ) ou Nègrepelisse ( dimanche matin ) ; ou 
1400 route d’Auch Montauban   

       ( parcatge facile / parking facile et gratuit ) Tel : 0971586878 – 06 13 59 38 64  
Livraisons possibles par TG’Òc :  5€ ( moins de 50km AR ) , 10 € ( jusqu’à 100km AR )  

BON de COMMANDE 
         NOM , pichon nom (prénom)  …………………………………..         
         Adresse / adreça ………………………………………………………… 
         ……………………………………………………………………….. 
         Tel :      ……………………………………………………………….. 
         …     bouteille (s)  x   ….  €      =  ………………………………    
        …     valisette (s) 3 bouteilles x   ….  €   = ………………………… 
        …     carton (s)  SIX bouteilles  = ………………………………  

ATTENTION ! N’oubliez pas de préciser le nom de la cuvée 
    ci-joint un chèque de …………………………. 
    à l’ordre de « Tarn et Garona occitan, association Frédéric CAYROU »  
              envoyer à TG’ÒC 1400 route d’Auch 82 000 MONTAUBAN  
 


